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Neuerdffnung des Braukunst-Museums in Wiltz

Siffiges Gebrau
und heilender Hopfen

Text: Bernard Pfeiffer
Fotos: Bernard Pfeiffer, ,,Syndicat d’initia-
tive Wiltz"

Die Neuerdffnung des rundum renovierten
und mit einer neuen Heizung ausgestatteten
Nationalen Braukunst-Museums in Wiltz
stand ganz im Zeichen eines wichtigen
Bestandteils von Bier, des Hopfens.

WILTZ - Die Stadt Wiltz und die beiden Partner des
Nationalen Braukunst-Museums, das Fremdenver-
kehrsamt Wiltz und die Gambrinus-Bruderschaft
Luxemburg, feierten die Wiedereréffnung mit einer
interessanten Premiere in Luxemburg. |

Es handelt sich um die Wanderausstellung ,Arz-

neipflanze Hopfen“ des deutschen Hopfenmuse-
ums in Wolnzach-Hallertau bei Miinchen. Der Pri-
sident des Fremdenverkehrsamts konnte zahlreiche
Giste aus dem In- und Ausland begriilen, so auch
die Hopfenkénigin Christina Thalmeier aus dem
Hallertau sowie Bianca, die erste Bierkdnigin aus
dem Saarland.

Luxemburg hat eine lange Geschichte in der
Braukunst, und so lag es auf der Hand, diese in
Form eines Museums zu wiirdigen. Nach einer
zwOlf Jahre dauernden Standortsuche wurde die
Gambrinus-Bruderschaft 1999 von den Wiltzern
herzlichst empfangen.

In einer ersten Phase wurde die historische Wirts-
stube eingeweiht. Im Jahre 2001 folgten dann die
Eroffnung der didaktischen Mikrobrauerei mit ih-
ren beliebten Bier-Semninaren und die Daueraus-
stellung ,,6.000 Jahre Bier und Brauwesen®.

Inzwischen ist das Museum in den alten Stillen
des Wiltzer Schlosses ein fester Bestandteil des tou-

ristischen Angebots in der Ardennenstadt. Be-
kanntlich sucht der Luxemburger Staat als Besitzer

" des Schlosses mittels einer Ausschreibung einen

neuen Betreiber. Und ist auch der Fortbestand der
im Schlosshof integrierten Festivalbiihne mittler-
weile nachhaltig gesichert, so ist dies noch nicht der
Fall fiir das Brauereimuseum. So hat man noch kei-
ne 100-prozentige Planungssicherheit, was eine
weitere Phase des Ausbaus betrifft. Hier wiirde man
gerne grolRere Exponate, die zurzeit noch auswirtig
gelagert sind, ausstellen,

Fiir die Eréffnung der Wanderausstellung zum
Thema Hopfen konnten die Wiltzer Verantwortli-
chen die Initiatoren des Projekts, Dr. Martin
Biendl, Forscher bei'der Firma Hopsteiner, urd Dr.
Christoph Pinzl, Leiter des Deutschen Hopfenmu-
seums, in Wiltz begriiRen,

Letzterer referierte iiber die Geschichte des Hop- -
fens: Um 1150 erkannte schon Hildegard von Bin-
gen, dass der Hopfen die Fiulnis verhindert. So
wurde der Hopfen auch im Mittelalter eher als Kon-
servierungsstoff denn als Wiirze verwendet. Die
Bierbraukunst mit Hopfen garantierte auch ein
bakterienfreies Getrink, da der in ihm enthaltene
Wirkstoff Lupulon diese abtdtete. Erst viel spater
wurden die Heilkrifte des Hopfens weiter erforscht.
Martin Biendl behandelte in seinem Vortrag die
medizinischen Aspekte.

In den letzten 20 Jahren wurde die Forschung
weltweit intensiviert und man entdeckte weitere
heilende Eigenschaften des im Hopfen enthaltenen
Lupulon. Neben der beruhigenden Wirkung sind
dies vor allem seine antibakteriellen Eigenschaften.
Den Abschluss der Veranstaltung bildete die Ver-
kostigung des eigens fiir diesen Abend gebrauten
Biers mit dem Namen , Xanadu“.

Das Prinzip des Bierbrauens
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Verbrauch der lokalen Bier-Marken in Luxemburg (in Hektoliter/2009)

103.000

Hopfen ist der Aromatréger
des Bieres und verleiht ihm
eine angenehme Bitterkeit.
Es gibt weltweit drei Haupt-
anbaugebiete: das Hallertau
bei Manchen, die USA und
China.

Die Pflanze erreicht inner-
halb von 70 Tagen ihre End-
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~25.500 héhe von ca. sieben bis acht
b i Metern. Genutzt wird nur
! & i 15.000 das inder Dolde enthaltene
m ! = goldgelbe Pulver, das Lupu-
i T lin.
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auch medizinische Eigen-
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Gambrinus-Bruderschaft

1986 hat sich eine Bruder-
schaft gegrundet, die exklu-
siv aus Bier-Liebhabern be-
steht. Der Sitz der Bruder-
schaft befindet sich im Wilt-
zer Schloss. Die ,,Brlder"
organisieren regelmaBig -
Treffenim Gambrinuskeller

des ,modernen” Bierbrauens
angesehen wird.

Der Name Gambrinus taucht
erstmals 1574 in Antwerpen
auf und soll aus einem Druck-
fehler (aus Gambrivius) ent-
standen sein. Gambrinus ist
jedoch nicht Schutzheiliger

die Propagierung der Bier-
und Brauereikultur. Sie war
es auch, die Anstrengungen
unternahm, um'ein nationales
Brauerei-Museum mit ange-
gliederter Begegnungsstatte
zu schaffen.

Warum Gambrinus?

Hopfen: Humulus lupulus

schaften zugesprochen,
Hier eine kleine Auswahl:
Er wirkt antibakteriell, beru-
higend, blutreinigend,
entzindungshemmend,
schmerzstillend, wiederbe-
lebend.

Der Hopfen hilft gegen
Fieber, nervése Magenbe-
schwerden, Magenkrampfe,
Darmkrampfe, Verstopfung,
BlasenentzUndung, Biasen-
steine, nervése Herzbe-
schwerden, Herzklopfen,
nervése Unruhe, Schiafsté-
rungen, Migréne ... :

der Brauer; dasist Arnulf
(Saint-Arnold) von Metz
oder Arnold von Soissons.

in der Hauptstadt (12, mon-
tée du Grund).
Das Ziel der Vereinigung ist

Gambrinus ist ein legendarer
germanischer Kénig, der all-
gemein als einer der Erfinder
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Die Brauereien in Luxemburg
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Tradition aus
Bascharage und Esch

Bofferding ist seit Jahr-
zehnten Spitzenreiter des
heimischen  Biermarktes.
.De séffege Secret vu Lé&t-
zebuerg” wurde 1842 durch
Jean-Baptiste  Bofferding
gegriindet. 1969 fiihrten die
Bascharager den automati-
schen Zapfhahn in Luxem-
burg ein. 2005 kaufte Bof-
ferding die Brauerei Battin
und verlagerte die Produk-
tion nach Bascharage. Bof-
ferding produziert neben
dem Pils auch ,,Christmas-
Béier”, ,Hausbéier und
»Fréijoersbéier”.

LWildfang“ aus
Heinerscheid

,L'une est sauvage. L'autre
peu sage“, so lautet das
Motto der kleinen Mikro-
brauerei aus Heinerscheid.
Die Nordlichter bieten
,Wellen® und ,Wiissen
Ourdaller” an. 2006 hat die
Simon-Brauerei die Mikro-
brauerei iibernommen. Sie
befindet sich inmitten des
Nationalparks Our. Ein
Restaurant und ein Hotel
gehoren zum Konzept. Ne-
ben dem Bier werden noch
andere Ourtaler Produkte
wie Schnaps, Seife oder
Senf angeboten.

Langer Hals mit
ungewisser Zukunft

Die ,Brasserie de Luxem-
bourg Mousel - Diekirch
S.A.“ entstand 2000 durch
den Zusammenschluss der
beiden Traditionsmarken.
Das Bier wird seitdem in
Diekirch produziert und
das Unternehmen gehort
zur InBev-Gruppe. Seit
2010 steht die Existenz auf
der Kippe. Ziele von InBev
sind der ,Erhalt der Brau-
aktivititen und Arbeits-
platze in Diekirch sowie
ein Riickgang der Investi-
tionen“. Alternative: eine
kleinere neue Brauerei.
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Die , Neuen® aus
der Amisiermeile

Mit der Er6ffnung der Ri-
ves de Clausen erblickte
die Biermarke ,,Clausel”
das Licht der Welt. Dieser
Schritt erméglichte es, die
Brautradition auf dem
Mousel-Gelidnde fortzuset-
zen. ,Clausel” ist in allen
Kneipen der Amiisiermeile
erhiltlich. Aber auch au-
Rerhalb Clausens kann
man in den Geschmack des
Neulings kommen. Ange-
boten werden ein Pils und
ein Zwickelbier. In der Mi-
krobrauerei befindet sich
auflerdem ein Restaurant.

Nordisten
und Mystiker

Bereits 1824 griindete der
Wiltzer Georges Pauly die
Simon-Brauerei. Das Un-
ternehmen wurde nach sei-
ner Frau Anne Catherine
Simon benannt.
weile ist Simon die Num-
mer drei in Luxemburg.
2007 fithrien die Wiltzer
das Okkult-Bier wieder in
den Markt ein. Erst kiirz-
lich brachten die Wiltzer
ein neues Flaschendesign
mit dem Roten Lowen auf
den Markt. Auch eine Mi-
krobrauerei pgehort zum
Konzept der Nordisten,

Mittler- |

Deftige Kost und
frisches Bier

Die ,,Béierhaascht* in Bas-
charage steht nicht in Kon-
kurrenz zu Bofferding. Das
Gesamtkonzept  besteht
aus einem Restaurant, ei-
nem Hotel, einer Metzgerei
und der ‘Hausbrauerei.
Dort werden ein Helles, ein
Lager, Winter- und Wei-
zenbier sowie ein dunkles
Bier angeboten. Die Kiiche
besticht durch deftige na-
tionale Gerichte. Die ,,Béi-
erhaascht“ bietet Besu-
chern eine Brauereibesich-
tigung mit anschlieRender
Verkostigung an.



