L a biere se falt mousser

Une route de la biére déja bien mdarie

La confrérie Gambrinus
veut valoriser un
savoir-faire (et plaire)
millénaire.

JEROME QUIQUERET

La confrérie Gambrinus dé-
fend la boisson, autour de la-
quelle se réunissent chaque
mercredi ses membres, avec
une grande ferveur, En 1999,
en collaboration avec le syn-
dicat d'initiative de Wiltz, elle
ouvrait ‘le musée national
d'Art brassicole au chateau de
la commune, apres treize ans
d'efforts menés depuis Ia
création de leur association.
Ce conservatoire d'un pan en-
tier de la culture luxembour-
geoise féte cette année ses
dix ans et la confrérie ceuvre &
en lancer la 4e tranche tant sa
collection est dense.

Mais le grand défi de cette an-
née réside dans le lancement

d'une route de la biére. Le -

président de la confrérie,
Claude Lorangpexplique qu'il
‘avelt deja eu, il'y a quinze ans
lidée - trop ambitieuse - de

créer une route européenne -

dans le genre. Cette fois, il
s'agit de créer un chemin cul-
turel principalement centré
sur le Grand-Duché mais qui
se permette quelques détours
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Une proposition de carte de la route de la bidre existe déja. Elle passerait par la microbrasserie de Wiltz

par |'étranger. L'idée est de
relier tous les endroits passés,
présents et méme a venir, qui
ont a voir avec I'histoire de la
biére, ses techniques de fabri-
cation et ses matiéres premié-
res. Tous ses acteurs ceuvre-
ralent ainsi & la promotion
tant culturelle que sensorielle
du breuvage. lIs se sont réunis
une premiére fois en avril, en-
thousiastes.

HOUBLON

La route s'appuierait sur le
musée d'Art brassicole et ses
3500 visiteurs annuels
comme la microbrasserie qui
lui est jointe et qui accueille
des séminaires sur les procé-

dés de fabrication. On retrou-
verait dans laventure les
grandes brasseries et micro-
brasseries: de la Béierhaascht
de Bascharage a la Cornelys-
haff de Heinerscheid. Mais
aussi la laiteire de Bissen, ol
le visiteur découvrirait la tech-
nique de la levure.

La route irait en Allemagne.
De ce coté de la frontiére, le
producteur de houblon Dick,
installé & Holsthum, prés
a’Echternach, est de |a partie.
Sa culture est construite sur
base de plans d'une houblon-
niere d'Erpeldange disparue il
y & deux cents ans.

La route dela biére serait |'oc-
casion d'un retour sur I'his-
toire, puisque le méme Dick

ressusciterait une partie de la
houblonniére du baron Du
Prel a Erpeldange. Tout
comme il prépare un museée
du houblon sur ses terres.

Le projet soutiendrait aussi la
création d'établissements
gastronomiques avec une cui-
sine a base cle biére. La route
passerait aussi par la cave de
la confrérie, basée depuis
vingt ans au Grund. Elle pour-
rait se décliner en différentes
sorties thématiques, visant les
courts séjours.

Avec un musée, une confrérie
et une route qui lui seraient
tout speécialement consacrés,
la biere rejoindrait le rang du
tout aussi populaire vin. A dé-
fendre sans modération...



